AMASADORAS DE ESPIRAL SPIFIX

Las amasadoras de espiral SpiFix
garantizan un amasado de maxima
calidad, combinado a versatilidad vy
robustez.

Su diseno optimizado, con un bol
especialmente disefiado y una espiral

Unica, garantiza un amasado rapido y

uniforme de lamasa. La masa no sube ‘
encima del utensilio, lo que garantiza

unamasado 6ptimoy unaoxigenacion

perfecta. El resultado: una masa lisa,
homogéneay bien estructurada.

Gracias a sus dos potentes motores,
las amasadoras SpiFix son adecuadas
a todo tipo de masas, incluidas las
masas muy hidratadas (+75%) v las
masas duras (-50%).

Gracias a la transmision directa, el
motor reforzado y el eje recto con

patassegarantizanunamasadoeficaz PUNTOS EN DESTAQUE
y sin riesgo de sobrecalentamiento v/ Amasado rapido y uniforme
del motor. v/ Extrema versatilidad
v/ Extraccién facil de la masa
v Manejo intuitivo
ME RA N_D v/ Formato compacto y ergonémico

El maestro de la masa




CARACTERISTICAS

la cubeta

SpiFix 60 SpiFix 80 SpiFix 120 SpiFix 160 SpiFix 200 SpiFix 250

Capacidad® de masa

o . 4/ 60 5/80 8/120 10/ 160 10/200 12/250
(kg) Mini/ Maxi
iag[))acidad de harina 36 50 75 100 125 150
E/Lc;lumen de la cubeta 117 131 189 266 306 378
Diametro de la cubeta 670 670 750 350 910 1000
(mm)
Rotaciones p/minuto 114/224 99/229 104/218 92/182 92/182 93/184
1era /29 velocidad
Rotaciones p/minuto en 13 13 12 125 12.5 12.5

“Las capacidades se dan a titulo indicativo, ya que varios parametros pueden influir en la capacidad, en particular el porcentaje de
levadura, la temperatura de la masa, la estanqueidad de la masa, el tiempo de fermentacion, etc.




CARACTERISTICAS

Botdn de
impulsidn de la cubeta

Panel de control
con temporizador
con doble pantalla

Espiral

Tampa moévil de la cubeta en
plexiglas transparente, seguro
y resistente a los impactos

Cubeta en acero
inoxidable




CARACTERISTICAS

Panel de control
» Panel de control equipado con dos
temporizadores electromecanicos.
« Posibilidad de trabajar en modo manual,
semiautomatico y automatico.

¢ | .a amasadora sigue funcionando incluso
si el temporizador sufre averias.

Amasadora de espiral con cubeta fija
o Cubeta, espiral y pivote de acero inoxidable.
e Excelenteresistencia al desgastey la

corrosion

2 motores o - I
 Gracias a sus dos potentes motores, las ESta.b'hdad Y adaptabllldad qptlmas
amasadoras pueden manejar todo tipo de \ * Equlada ctondqn lechj)te con Elet,) .
masas, incluidas las muy hidratadas (+75%) | especiaimente disenado pard trabajar con

masas muy hidratada.

y las mas duras (-50%).




CARACTERISTICAS

' Tampa de cubeta mévil y segura

 Disponible en plexiglas transparente para una
visibilidad éptimay una mayor proteccion.

» Reduce significativamente las emisiones de harinay
limita asi el riesgo de enfermedades respiratorias para
los colaboradores.

Boton de impulsion de la cubeta
e Extraccion de masa facil y eficaz.
e Reduccioén del tiempo de manipulaciony
mejora de la productividad.

Transmision por correas trapezoidales
e Funcionamiento suave, silencioso y duradero.
* Menor desgaste de los componentes gracias
alaabsorcion de impactos vy vibraciones.




OPCIONES

Pantalla tactil «TouchScreen»
e Lainterfaz intuitiva le permite configurar
hasta 25 recetas personalizadas.
» Programe facilmente secuencias de
amasado precisas. Ejemplo: 5 min de frasado
en 12 marcha, 45 min de autolisis (pausa) v, a
continuacion, 8 min de amasado en 22 marcha.
« Flexibilidad 6ptima para un amasado
controlado.

Sistema de medicion

de la temperatura «BakeTemp»
» Controle latemperatura de la masa en tiempo
real con una sonda de infrarrojos integrada.
» Control precisoy amasado optimo.
e Higiene: ninglin contacto y ninguna
contaminacion. contamination.

Sistema de pesaje «AutoWeight»
 Pesaje integrado de ingredientes para un
proceso de amasado precisoy sin errores.
* Combinado con la funcion de almacenamiento
de recetas, la amasadora guia paso a paso la
realizacion de la receta, garantizando una
dosificacion Optima.
¢ Cualidad constante en todas sus panaderias y
con todos sus colaboradores.

Doble transmision
* Menor desgaste y mayor vida Util del motory
las piezas mecanicas.
e Transmision suave y homogénea: masa mejor
amasaday mas uniforme, incluso en grandes
cantidades.
e Perfecta para un uso intensivo.
 Funcionamiento mas silencioso.




PLANOS
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SpiFix 60 SpiFix 80 SpiFix 120  SpiFix 160  SpiFix200  SpiFix 250

Altura (mm) A 1406 1406 1522 1612 1612 1612
Ancho (mm) B 694 694 775 879 940 1035
Largura (mm) C 1122 1122 1248 1499 1560 1650

Altura de los bordes 851 881 930 946 946 946
de la cubeta (mm)

Peso (kg) 345 350 505 695 705 755
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El maestro de Ia masa
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+33(0)2 99 04 15 30 - salesdpt@merand.fr
www.merand.fr/es/




